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- Arinto - Saladas Consumir a Consumir ja
- Roupeiro - Pizas 10-12°C ou guardar
- Antdo Vaz - Mariscos até 3 anos
- Alvarinho e Peixes
- Carnes brancas
grelhadas
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[ese ) Apbs selegdo de uvas em vinhas certificadas para a produgio de vinho
M 0 N T E S \:‘ D.O.C.Alentejo — sub-regiao de Borba; as uvas, seguem um rigoroso

5 controlo na evolugdo da maturagao até a altura 6tima de vindima.
C LA R 0 S Imediatamente apds a sua chegada a Adega, as uvas foram desengacadas
o e esmagadas, seguindo-se uma maceragao pelicular de 12 horas,
- ALENTEJO fermentagdo em cubas de inox com temperatura controlada a 18°C,
em que posteriormente se efetua estabilizagdo por frio e filtragao.
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feas el AR S Procedeu-se ao engarrafamento no inverno, de forma a manter
Fra sl ne L ML VINKEDON ALY EXITTENTER G0 4 Musbuly , . . .
11 GESOARATA O EXEWCITD EFmAIER, o carater varietal frutado e a juventude do vinho.
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Nao contém ingredientes de origem animal. Apto a dieta vegan.
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Aspeto visual limpido, de cor citrina a limao maduro.
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Aroma com intensidade a casta sugerindo frutos amarelos de boa acidez e
frutos tropicais.
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De sabor equilibrado, com excelente sensagao de frescura e juventude,
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frutos citricos a predominar com elegancia.
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Teor Alcodlico: 13% Vol. - Acidez Total: 6,00 g/L - pH: 3,20
SO2 Total: <140 mg/L - Contém Sulfitos
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Caixas de 6 garrafas x 0,75 L / 130 caixas por palete.
Caixas de 12 garrafas x 0,375 L / 126 caixas por palete.
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{ |I| ”n Montes Claros Branco 0,75 L 5602154801493

\_‘ Montes Claros Branco Cx de 6 x 0,75 L 65602154801495
Montes Claros Branco 0,375 L 5602154801196
Montes Claros Branco Cx de 12 x 0,375 L 75602154801 195

Boas Praticas de Transporte e Armazenagem

Para evitar alteracdes precoces nas caracteristicas organoléticas e fisico-quimicas de um vinho,

este deverd ser transportado e armazenado em boas condi¢des ambientais, nomeadamente
ADEGA de temperatura (10 - 18°C) e de humidade relativa (50 - 80%).
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