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Viognier - Peixes gordos Consumir a Consumir ja
- Marisco 10-12°C ou guardar
até 3-4 anos
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Persisténcia

Estrutura Elegncia

Finesse

A Viognier, casta recente nos encepamentos da regiao Alentejo, demonstra neste
vinho as suas carateristicas enologicas para produgao de vinho de qualidade. As
uvas, provenientes de vinhas relativamente jovens, permitiram obter um vinho
equilibrado e aromatico. Vindima manual, uva recolhida na parte da manha para
que chegue a Adega com um boa temperatura. Apos o esmagamento e desengace
total das uvas, procedeu-se a prensagem, decantagio pelo sistema de frio durante
24 horas e fermentagdo alcodlica com controlo de tempera-tura a 16°C. Apos
estabilizacao e filtragao, seguiu-se o engarrafamento e um periodo de estagio de
3 meses em garrafa.
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Nao contém ingredientes de origem animal. Apto a dieta vegan.
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De cor limao maduro.
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Aroma intenso a frutos amarelos de caroco.
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De sabor frutado a alperce e péssego, ligeira estrutura acida a predominar.
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Teor Alcodlico: 12,5% Vol. - Acidez Total: 5,70 g/L - pH: 3,20
SO2 Total: <140 mg/L - Contém sulfitos

Caixas de 6 garrafas x 0,75 L / 125 caixas por palete.
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Senses Viognier 0,75L 5602154351462
Senses Viognier Cx de 6 x 0,75 L 65602154351464
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Boas Praticas de Transporte e Armazenagem

Para evitar alteragdes precoces nas caracteristicas organoléticas e fisico-quimicas de um vinho,

este deverd ser transportado e armazenado em boas condi¢des ambientais, nomeadamente
de temperatura (10 - 18°C) e de humidade relativa (50 - 80%).
ADEGA peratura ( ) (50 - 80%)
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