
 

 

 

 

 

 

 

 

CLASSIFICATION: Red Wine Doc Tejo Reserva 

REGION: Tejo 

VARIETAL: Alicante Bouschet (100%) 

COLOR: Intense garnet. 

AROMA: Tobacco and spices. 
TASTE: Full-bodied with intense nuances 

 of chocolate, tobacco and spices. 

WINEMAKING: Total destemming,  
pelicular maceration and alcohol 
fermentation at 28ºC. 
ANALYITICAL PARAMETERS:  

Alcoholic strength (% vol.): 15  

Total acidity (g/l): 5,75 

pH: 3,65 

CABEÇA DE TOIRO ALICANTE BOUSCHET 

RESERVA PRIVADA (750ML) 

Da Quinta S. João Batista nasce este Cabeça de Toiro Reserva Privada, um vinho de caráter 
excecional, elaborado a partir da casta Alicante Bouschet. Produzido através de uvas colhidas 
manualmente durante as primeiras horas do dia, foi vinificado com contacto continuado com as 
películas. Estagiou 12 meses em barricas de carvalho francês, resultando num vinho encorpado, 
complexo, com nuances de chocolate, tabaco e especiarias, apresentando um final harmonioso e 
prolongado. Foram produzidas apenas 4500 garrafas deste vinho exclusivo. 
Acompanha pratos tradicionais portugueses, chanfana, cozido e feijoada. 
Consumir a 18ºC 
Hailing from the renowned Quinta São João Batista Estate is the latest Editions of Cabeça de Toiro: 
The Cabeça de Toiro Private Reserve. This new release is a wine of exceptional character. Produced 
from the varietal Alicante Bouschet, the grapes were picked by hand in the early hours of the morning 
and were vinied with continuous contact with the skins. The wine was aged 12 months in French oak 
barrels, resulting in a full bodied, complex wine with nuances of chocolate, tobacco and spices and a 
prolonged, harmonious finish. It were only produces 4500 bottles of this exquisite wine. 
Serve with traditional Portuguese dishes, chanfana, stew and feijoada. 
Consume at 18ºC 

CLASSIFICAÇÃO: Vinho Tinto Doc Tejo Reserva  
REGIÃO: Tejo 
CASTAS: Alicante Bouschet (100%) 
COR: Granada intenso. 
AROMA: Tabaco e especiarias. 
SABOR: Encorpado e intenso com nuances de 
chocolate, tabaco e especiarias. 
VINIFICAÇÃO: Desengace total, maceração 
pelicular e fermentação a 28ºC. 
PARÂMETROS ANALÍTICOS:  
Teor Alcoólico Volume (%vol): 15 
Acidez Total (g/l): 5,75 
pH: 3,65 

NOTAS DE PROVA TASTING NOTES 

ORIGEM | Qª São João Batista ORIGIN | Qª São João Batista  

 
DADOS LOGÍSTICOS | LOGÍSTICS SPECIFICATIONS 
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ESPECIFICAÇÕES EMBALAGEM | PACKAGING SPECIFICATIONS 

EAN GARRAFA ITF CAIXA CAPACIDADE 

560 1110 00897 6   
 

1 560 1110 00897 3 750 ML 
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