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CASTAS

Arinto, Chardonnay e Ferndo Pires.

VINIFICACAO & ESTAGIO

Fermentacdo em cubas de ago inox.

ENOLOGIA

Tiago Correia.

NOTAS DE PROVA

Os aromas florais combinados com os
frutados do limdo e o ananas reflectem a
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A REGIAO

A Indicagdo Geogréfica Lisboa é uma das mais importantes regides portuguesas,
em termos de area de vinha e produg¢do de vinho. Formada por suaves colinas,
de relevo pouco acentuado, a IG Lisboa estende-se desde a capital de Portugal
para norte, até Pombal, sempre ao longo do litoral, numa faixa que ndo
ultrapassa os 40 km de largura. Regido multifacetada, abarca diversas
denominag¢des de origem, antigas e modernas, com caracteristicas distintas
entre si. O clima é temperado, de influéncia atlantica, com Verdo relativamente
ameno, mais fresco e himido nas zonas mais préximas do mar, mais quente e
seco nas zonas protegidas pela serra de Montejunto.

HISTORIA

A Casa das Gaeiras pode ser considerada o nosso pequeno Chateaux na regido
de Obidos, onde s&o produzidos vinhos de nicho, com uma producéo limitada e
que refletem a tradicdo e tipicidade dos vinhos brancos desta regido. O
excelente terroir permite que o nosso enélogo produza vinhos de alta qualidade,
reconhecidos nacional e internacionalmente pela sua grande frescura e
mineralidade.

DADOS ANALITICOS

Teor Alcodlico 13%
Acidez Total 5+/-1
oH 3,3+/-0,5

DADOS LOGISTICOS

frescura deste vinho, tdo caracteristica Peso Garrafa (Kg) 117

deste terroir. EAN 5600390411742

ITF 15600390411749

N° Garrafas/Caixa 6

N° Garrafas/Palete 750

Peso Caixa (Kg) 7,02

N° Caixas/Fiada 25

N° Fiadas 5

PREMIOS E REFERENCIAS Caixas/Palete 125
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